Saint-Joseph FORBACH

Déieuners du lundi 13 mai au vendredi 17 mai 2024

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011
* Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements*
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@:E’ * Nos salades et nos crudités sont réalisées par nos soins a partir de [égumes frais & de saison et locaux, selon l'arrivage @ m
Taboulé Salade verte Betteraves vinaigrette Concombre vinaigrette
Salade verte mais Tomates au basilic Salade verte poivron Salade ra;g;)sétset pomme
Carqttes rapees Salade de haricots verts Emincé de chou rouge Salade de pe’rles, tomate
ciboulette & féta
Cordon bleu Bolognaise de beeuf @ Vol au vent de poulet Tarte au thon
(77 . . . :
Omelette au fromage LL; Bolognaise de poisson Vol au vent de poisson ‘ Saucisse de francfort

Haricots verts sautés Farfalles Riz Ratatouille ﬁ?

Frites Epinards béchamel Gratin de chou fleur Purée de pomme de terre
gt
o N . %
159 Fromage a la coupe et portion
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Salade d ;neirlﬁse frais ala @ Comp;cl:tcergc;;_‘gruntz SElS Salade de fruits frais Clafoutis cerise @
. ) (T )
Flan caramel Raisin Marbré ﬁ;‘f) Pastéque
Eclair au chocolat Tartelette patissiére fraise Yaourt arbme Glace
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@ : Produit Frangais ‘ : Contient au moins 1 produit bio : Produit qualifié EGALIM ﬂ : Contient au moins 1 produit local
T
@ : Produit Lorrain @ : Recette du Chef

FRUITS E1 LEGUMES DE

Pain frais et local servi au quotidien ! jw
o

: Poisson issus de la péche durable

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un Bon Appétit !!




